o} Marupes

v\o\/acps
Konkurss ,,Marupes garsa 2018”

Nolikums

1. Organizétajs
1.1. SIA “Kiuku muzejs” sadarbiba ar Marupes novada domi un Marupes Senioru labdaribas biedribu.
2. Norises vieta un laiks:

2.1. Marupes Zalumballes svétku ietvaros, 2018.gada 11.augusta no plkst.14.00 lidz 17.30,
Jaunmarupes Dabas parka, Marupes novada.

3. Meérkis

3.1. Apzinat novada vecakos kiiku cepéjus un kiku gatavoSanas tradicijas.

3.2. Popularizét kiku cepSanas tradicijas, kulinaro mantojumu, ieskatities tradicijas un mantotas
receptés. lzsenis Eiropa un daudzviet pasaulé tiek daudzinatas LatvieSu godu tradicijas. Galvena
loma Sajos godu svétkos (kristibas, kazas, jubilejas vai citos svarigos latvieSu dzives notikumos)
ir saimniecei. Godu svétki nav iedomajami bez kartigiem saimnieces piragiem, klingera vai
kukas.

Latvijas novados dzivo daudzas lieliskas saimnieces, fantastiskas vecmaminas, kuras nav
aizmirsusas savas konditora prasmes un priecé tautieSus ar svétku tortém un kikam.

Tuvojoties musu Latvijas valsts svétkiem - simtgadei, ir jaaicina kopa Sis saimnieces, lai Seit,
Latvijas novados dzivojosas saimnieces varétu satikties, iepazities, sacensties meistariba un
dalities pieredze - ne tikai sava starpa, bet arT nodot jaunajai paaudzei savas recep3u tradicijas,
prasmes un kopigi uzcept simtgades svétku kiiku, tadejadi apsveicot Latviju dzim$anas diena.

3.3. Radit svetkus kiuku meistariem un novada iedzivotajiem, viesiem. Laut ieskatities kdku tradicijas.
4. Dalibnieki

4.1. Novada iedzivotaji no 30 gadu lidz pat sirmam vecumam, kas nodarbojas ar kiku gatavosanu, ir
mantojis savas receptes, tradicijas, kas nodotas no paaudzes paaudzés (pieredze nav obligata).
Kopa ar saimnieci par var bat bérni un mazbérni. Galvenais nosacijums - dalibnieka kika gatavota
péc senam tradicijam un mantotam receptém.

4.2. Konkursa dalibnieku skaits ierobezots. Konkursa varés piedalities ne vairak ka 17 dalibnieki.
5. Nosacijumi
5.1. Konkursam tiek iesniegta paSgatavota kika (salda vai sala), kas pagatavota ar vai bez termiskas

apstrades.

5.2. Kukai jabat gatavotai tikai no dabigam izejvielam. Visas nepiecieSamas sastavdalas kuku
pagatavo$anai - konkursa dalibnieki sagada pasi.

5.3. Kikai norises laika un vieta ir jabat gatavai prezentéSanai, izstadiSanai, degustéSanai. Kikai
jabat novietotai uz stingras virsmas.

5.4. Divas darba dienas pirms pasdkuma dalibnieks organizatoriem iesniedz apraksts ar kikas
nosaukumu un izmantotajam sastavdalam, receptaru.

5.5 Viens dalibnieks var piedalities konkursa ar vairakam kakam.

5.6 Minimalais kiikas svars: 3 kg



5.7 Konkursa laika kaku autori ir anonimi (katram dalibniekam tiek pieskirts kartas numurs).

5.8 Katram konkursantam tiks dotas 3 - 5 minttes kikas prezentéSanai.

5.9 Kikas tiek vertéts - izskats, receptira, prezentacija, garSa. Par katru iegtst 10 punktus kopa 40
punkti.

6. PieteikSanas kartiba

6.1. Dalibnieku pieteikumus pienem elektroniski uz e-pastu dabassaldumumadgija@gmail.com ar
noradi ,Kika ar tradicijam 2018” vai pie llzes Kupas personigi, zvanot pa talr. 28630985.

6.2. Daltbniekam janorada: vards, uzvards, telefona numurs, kikas nosaukums un receptes gads.
6.3. Pieteik§anas konkursam Iidz 09.08.2018.

7. Konkursa norise

7.1. Norises vieta plkst. 13.30-14.00 dalibnieku ieraSanas ar kikam, sagatavoSanas, kiku izlikSana.
7.2. Norises vieta plkst.14.20-15.45 kidku skate, vizuala vértésana.

7.3. Norises vieta plkst.15.45-17.00 kikas degusté un verté zirija, péc tam tas tiek dotas degustacijai
apmeklétajiem, lai noteiktu skatttaju simpatiju.

7.4. Pie kiku degustéSanas asisté pasakuma brivpratigie darbinieki.

7.5. Plkst. 17.30 péc saskaititiem vértéjumiem tiek noteikts uzvarétajs. Apbalvosana.
8. Tehniskais nodrosinajums

8.1. Konkursa organizétaji nodroSina konkursantus ar galdiem, auksto un karsto tdeni, papira
dvieliem, salvetém, vienreiz&jiem traukiem, atkritumu tvertném. Paré&jais konkursantam janem l1dzi
paSam (piem., tortes nazi, tortes lapstinas).

9. Vertesana

9.1. Konkursa skatitaju simpatiju nosaka skatitaju vértéjums.

9.2. Svétku daltbnieki, kuri vélas piedalities kiku degustacija, sanem 3 kafijas pupinu maisinus, kurus
atstaj speciali tam paredzéeta vieta pie kikam, kuras patika un garSoja vislabak.

9.3. Godalgotas vietas iegUst kiku cepéji, kas péc zlrijas kopveértéjuma ieglst visvairak punktus.
10. Apbalvosana
10.1. Visi konkursa dalibnieki sanem pieminas balvas un pateicibas rakstu. Pirmas tris vietas iegust

uzvarétaja diplomu.

10.2. Konkursa trTs pirmo vietu ieguvéji sanem balvas un goda nosaukumu “Latvijas 100" gades
labakais meistars Marupeé “.

10.3. Apbalvosana notiek plkst. 17:30.
11. Citi noteikumi

11.1. Pasakuma dalibnieki uznemas atbildibu par to, lai kiku gatavoSanas procesa tiktu izmantoti
kvalitativi un svaigi produkti.

11.2. Nolikuma var tikt veiktas izmainas.
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